André et Viviane Chatelard

vous souhaitent cle loelles fé’ces cle Jr‘in cl’année

Restaurant André et Viviane Chatelard
Place aux Champignons

43290 Saint Bonnet le Froid

tel 04 71 59 96 09

Www.restaurant—chatelarcl.com

André et Viviane Chatelard
RESTAURATETURS

Des menus de féte,
a savourer chez soz1.

Hiver 2011



Brume sur les sommets
Trois petites mise en bouche apéritives : 1,60€
Rillette de poisson au basilic et ananas, cacahuétes forréﬁées
Tartelette au chévre et purée dolives a lhuile de colza

Mousseline d'artichaut au chorizo en verrine, croquant au sirop d'érable

Terrine forestiere bardée de jambon de montagne,

mousseline aux herbes ][raiclzes O€

Rosette de truite du Lignon dorée au sautoir

accompagnée d'un beurre de poireau 8 €

Sauté de poular&e fermiere a la coriandre et zeste de citron,

Risotto aux éclats de potimarron 10 €

Dessert au choix et mignar&ises 5 euros

Ce menu a emporter est préparé pour 30.50 € prix net

Neige au Felletin

Trois petites mise en bouche apéritives : 1.50 €
Rillette de poisson au basilic et ananas, cacahuétes tarréﬁées
Tartelette au chévre et purée dolives a huile de colza

Mousseline d'artichaut au chorizo en verrine, croquant au sirop d'érable

Dodine de cannette fermiére aux dés de foie gras et fruits secs,
clzampignons et /égumes ala grecque 0€
Ou
Dos de saumon mi-cuit et mariné,

mousseline d 'épinarc]s ][rais et Zaou/gour aux épices 0 €

Roulade de filet de soles au citron con{'it,
Jus darétes gri//ées 10 €
Ou

Les fruits de mer et le crabe en feuilleté

liés au beurre de corail 10 €

Roul¢ de veau mijoté 1onguement
nappé dune Hanquette ][orestiére au boudin blanc
Endives caramélisées aux écorces de mandarine 13 €
Ou
Marinade de sanglier aux oignons et marrons griﬂés,

POVVH’YI@S savoureuses aux myrti//es 13 €

Dessert au choix et mignarclises 5 euros

Ce menu a emporter est préparé pour 35.50 € prix net



Soleil a Saint Bonnet le Froid

Trois petites mise en bouche apéritives : 1.60 €
Rillette de poisson au basilic et ananas, cacahuétes torréﬁées
Tartelette au chévre et purée d'olives a Ihuile de colza

Mousseline d'artichaut au chorizo en verrine, croquant au sirop d'érable

Foie gras de canard en terrine,

ge/ée de pomme verte, mascarpone aux pommes et céleris 8.50 €

Pavé de sandre doré a la plancha,

émincé de ][enoui/ canﬁ't li¢ de sauce homardine 11 €

Supréme de chapon au foie gras,

poire clzape/anf au caramel d épices,

Gratin (Je ccmjon a /a moe//e Zé €

Dessert au choix et mignaralises 5 euros

Ce menu a emporter est préparé pour 42 € prix net

Les desserts
A partir de 4 personnes
22€/kg soit environ 3€ par personne

Buche Tatin :

cceur moelleux a la vani//e, pomme et sablé breton au beurre salé

Coco cles iles :

Mousse pulpe coco et banane, croustillant praliné, riz soufflé, caeur de cassis

Feuilleté fruité :
Feuillets crousti//ant, créme patissiére a//égée,
coulis gélifis passion et salade de fruits frais

Noisette choc :
Mousse légere au chocolat lait, dacquoise noisette, et crémeux chocolat noir

Forét noire :
~ ., . Zl / L J} .
Génoise et mousse chocolat aux écorces d oranges conﬁtes

Buche traditionnelle Grand Marnier :
Génoise punclzée grand marnier fourrée d'une mousseline,
créme au beurre grand marnier

Biiche g]acée a la verveine du Velay

Biiche glacée Carapomme :
g/ace au caramel beurre sa/é, sorbet aux pommes et pommes ﬂam[jées

Les mignarclises :
2 € par personne

Ensemble de petites sucreries de fin de repas :
Tuile dentelle aux myrtilles,
Macaron framboise,
Tarte au citron meringuée,
Paétes de fruits passion,
Petit pot de Tiramisu,
Chocolats maison.



Mais aussi :
Saumon frais fumé par nos soins 46.50 € le 12g
Bloc de fois gras de canard maison : 90 € le lzg
Chocolats maisons : 5€ les 100grs.

Chacun de nos p/ats sont préparés avec les meilleurs proaiuits.

Les p/ats chauds sont dressés sur porce/aine pour aller du ][our a la table.

Des recommandations de service et réclzau][][age

vous sont délivrées pour garantir un repas exceptionnel.

Nous serons en congés annuels a partir du 4 janvier 2012
et jusquau 7 mars 2012

Nous aurons le p/aisir de vous accueillir dés cet 6té
dans nos nouvelles chambres d'hétes

situées au coeur du village



